




Menu Gourmand 

 
Bisque de homard flambée au cognac 

Lobster bisque flambé au cognac 
ou / or 

 
Soupe de fruits froide 

Cold soup of fruits 
 

**** 
 

Baluchon d’escargots / Snails baluchon 
 

ou/or 
 

Terrine de saumon et d’esturgeon fumé servie  
avec une sauce crémeuse 

Salmon and smoked sturgeon terrine served  
with a creamy sauce 

 
**** 

 
Sorbet de citron et Ketel One vodka (facultatif) 

Lemon sherbet on Ketel One (optional) 
 

**** 
 

Cassolette de canard aux abricots 
Small pan of duck with apricots 

ou / or 
 

Filet de veau et crevettes à l’estragon avec sa sauce cardinale 
Veal tenderloin with shrimps on tarragon served with cardinal 

sauce 
ou / or 

 
Bar grillé avec une salsa de tomates 
Grilled Sea bass with tomato salsa 

ou / or 
 

Filet mignon servie avec sa sauce forestière 
Beef tenderloin with mushroom sauce 

 
**** 

 
Assiette de fromages du Parchemin 

Cheese plate du Parchemin 
ou / or 

 
Gâteau marron et chocolat 

Chocolate and chestnut cake 
 
 

45.95 



DESSERTS 
 

 
 
Profitéroles  
Profiteroles  
8 
 
 
Salade de fruits frais                                                                               
Fresh fruit salad  
 9 
                                                                                                                    
 
Crème Brulée                                                                                       
10                                    
 
 
Omelette Norvégienne flambée  
Baked alaska flambe  
10 
 
 
Trilogie de sorbets “ Le Bilboquet”                                     
The Bilboquet sherbet trilogy 
10 
 
 
 
Tarte aux pommes maison tiéde avec crème  glacée                                    
Home style warm apple pie with vanilla ice cream 
10 
 
 
Crêpes Suzzette flambée (pour deux personnes)                
Crêpes Suzzete flambe  (for two people) 
24 
 
Cerrises jubilée flambée (pour deux personnes)             
Cherry jubilee flambe  (for two people) 
24 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
                                      CAFÉS FLAMBES 
 
 
 

 
Espangol,Brésilien,Irlandais           14                                        
Spanish, Brazilian, Irish 

 
 

Grand Marnier     10 
 
Cognac 
Cognac Remy Martin VS   10  
Cognac Remy Martin VSOP  14 
 
 
Scotch 
Scotch Glenfiddich        12 
Scotch Glenmorangie   14 
Scotch Bowmore   12 ans  14 
Scotch MacAllan    12 ans  16 
 
 
Porto 
Porto Grahams 10 ans        

Porto Grahams 20 ans        
 
 
 
 
 

Les prix n'incluent pas les taxes et sont sujets à changement sans préavis. 
 
The prices do not include taxes and are subject to change without advance notice. 
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