NOS MISES EN APPETIT / STARTERS

Cocktail de crevettes et sa
trempette du Parchemin

Shrimp cocktail with
Parchemin dip

Foie gras selon
I‘inspiration du Chef

Foie gras according fo
the Chef’s inspiration

Salade César et sa
garniture du Parchemin

Caesar salad with
Parchemin dressing

Soupe a Ioignon gratinée
oux trois fromaoges

Onion soup with
three cheeses au gratin

Bisque de Homard
aromalisé au Cognac

Lobster bisque
aromatised with Cognac

G
Petite salode de
saison el sa vinaigretfte

Small season salad
w/ith draoceinn




NOS CLASSIQUES / OUR CLASSICS

Tartare de boeuf avec
salade et frites maison

Steak Tartar with
salad and french fries

Tartere de saumon avec
salade et frites maison

Salmon Tartar with
salad and french fries

Carré d'agneau grille a la
moutarde aux herbes et son jus

Grilled rack of Lamb with
fresh-herbs mustard, in juice

G

Ris de veau et pleurotes,
sauce au Porto

Colf’s sweetbreads and
oyster mushrooms with
Port wine souce

G

Trio de Homoard aux trois modes
(Thermidor, poché au beurre
blanc et poélé a I"huile de vanille)
Prix du marche/
Market price
Three way lobster
(Thermidor, poached with white
butter sauce, pan-fried
with vanilla oil)

o,

Entrecote “Angus Prime” (10 0z.}
Special du Parchemin sauce au poivre

39
Grilled “Angus Prime” Sirloin (10 o0z.)




Menu Gourmand

Bisque de homard flambée au cognac
Lobster bisque flambé au cognac
ou/or

Soupe de fruits froide
Cold soup of fruits

*kkk

Baluchon d’escargots / Snails baluchon
ou/or

Terrine de saumon et d’esturgeon fumeé servie
avec une sauce crémeuse
Salmon and smoked sturgeon terrine served
with a creamy sauce

*kkk

Sorbet de citron et Ketel One vodka (facultatif)
Lemon sherbet on Ketel One (optional)

*kkk

Cassolette de canard aux abricots
Small pan of duck with apricots
ou/or

Filet de veau et crevettes a I'estragon avec sa sauce cardinale
Veal tenderloin with shrimps on tarragon served with cardinal
sauce
ou/or

Bar grillé avec une salsa de tomates
Grilled Sea bass with tomato salsa
ou/or

Filet mignon servie avec sa sauce forestiere
Beef tenderloin with mushroom sauce

*kkk

Assiette de fromages du Parchemin
Cheese plate du Parchemin
ou/or

Gateau marron et chocolat
Chocolate and chestnut cake

45.95



DESSERTS

Profitéroles
Profiteroles
8

Salade de fruits frais
Fresh fruit salad
9

Créme Brulée
10

Omelette Norvégienne flambée
Baked alaska flambe
10

Trilogie de sorbets “ Le Bilboquet”
The Bilboquet sherbet trilogy
10

Tarte aux pommes maison tiéde avec creme glacée
Home style warm apple pie with vanilla ice cream
10

Crépes Suzzette flambée (pour deux personnes)
Crépes Suzzete flambe (for two people)
24

Cerrises jubilée flambée (pour deux personnes)
Cherry jubilee flambe (for two people)
24



CAFES FLAMBES

Espangol,Brésilien,Irlandais 14
Spanish, Brazilian, Irish

Grand Marnier 10
Cognac

Cognac Remy Martin VS 10
Cognac Remy Martin VSOP 14
Scotch

Scotch Glenfiddich 12
Scotch Glenmorangie 14
Scotch Bowmore 12 ans 14
Scotch MacAllan 12 ans 16
Porto

Porto Grahams 10 ans

Porto Grahams 20 ans

Les prix n'incluent pas les taxes et sont sujets a changement sans préavis.

The prices do not include taxes and are subject to change without advance notice.
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